
Ciccia Cotta - Butcher’s Beef Selection

FIORENTINA DI SCOTTONA BAVARESE Circa 1kg servizio x2 pers.
Fiorentina con patate chips - Bavarian T-Bone Steak (1)

MAREZZATURA / MARBLING ***°°

COSTATA DI BLACK ANGUS DEL NEBRASKA U.S.A. Circa 1kg servizio x2 pers.
Costata con osso con patate chips - Nebraska Big-Bone Steak (1)

MAREZZATURA / MARBLING ****°

COSTATA COWBOY STEAK Circa 1kg servizio x2 pers.
Costata con osso con patate chips, spinaci e cipolle. Big-Bone Steak with potatoes, spinaches and caramelized onions
MAREZZATURA / MARBLING ****° (1)

COSTATA ITALIANA DI “BARBINA FRANCIACORTINA” Circa 1kg servizio x2 pers.
Costata con osso con patate chips - Italian Big-Bone Steak (Lombardy) (1)

MAREZZATURA / MARBLING ***°°

RIB EYE BAVARESE - COSTATA DISOSSATA 300g
Costata senz’osso con patate al forno di contorno - Bavarian Rib Eye
MAREZZATURA / MARBLING ***°°

Hamburger Selection
HAMBURGER DI CHIANINA
CLASSICO / AL PIATTO – Burger di Chianina, fontina, uovo di quaglia, bacon, pomodori,iceberg, maionese (1,3,7,11.*)

Chianina (tuscan meat) burger with, fontina cheese, quail eggs, bacon, tomatoes, lettuce, and mayo

HAMBURGER DI FASSONA
CLASSICO / AL PIATTO – Burger di fassona, cheddar, iceberg, cipolla, uovo, senapa (1,7,10,11,*)

Fassona (piedmontese meat) burger with, cheddar cheese, iceberg lettuce, onion, egg, mustard

Contorni – Side Dishes
INSALATA MISTA Mix Salad
CIPOLLE ROSSE IN AGRODOLCE Sweet and Sour Onions
SPINACI AOP/BURRO Spicy/Butter Spinaches
PATATE AL FORNO/CUBETTI/CHIPS Backed Potatoes/fries/chips
CANNELLINI CON CIPOLLA ROSSA Cannellini Beans and Red Onion
FUNGHI PORCINI Mushrooms

COPERTO €5 ACQUA SAN PELLEGRINO €5 CAFFE’ €3

Allergeni1 Cereali contenenti glutine – 2 Crostacei e prodotti a base di crostacei – 3 Uova e prodotti a base di uova -4 Pesce e prodotti a base di pesce
5 Arachidi e prodotti a base di arachidi – 6 Soia e prodotti a base di soia - 7 Latte e prodotti a base di latte incluso lattosio

8 Frutta a guscio – 9 Sedano e prodotti a base di sedano - 10 Senape e prodotti a base di senape – 11 Semi di Sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
12 Anidride solforosa e solfiti - 13 Lupini e prodotti a base di Lupini – 14 Molluschi e prodotti a base di molluschi – 15 Funghi – 16 Solfiti - *Prodotti Congelati

M e n ù



Antipasti

FANTASIA BISTROT Selezione dello Chef. Selection of Starters servizio x2 pers.

MOZZARELLA DI BUFALA & POMODORO CUORE DI BUE (7) Mozzarella cheese & Tomatoe

BURRATA & POMODORI SECCHI 250g (7) Burrata cheese and dry tomatoes

CULATELLO DI ZIBELLO (1,7,12) Culatello ham

PROSCIUTTO TOSCANO (7)Hand cut tuscan prosciutto

SALSICCIA CRUDA DI BRA SU CROSTONE DI PANE (1,7) Raw Bra Sausage

INSALATA DI PUNTARELLE CON SALSA DI ACCIUGHE (4) Puntarelle Salad with anchovies

ACCIUGHE DEL CANTABRICO con burro salato e crostini. Cantabrian Anchovies (1,4,7)

TRIS DI TARTAR TORO, FASSONA E MANZO (1, 3,4,6,8,10,12) Raw tartar selection

POLENTA FRITTA CON FUNGHI TRIFOLATI (15) fried polenta with mushrooms

RISOTTINO AL SALTO con crema al parmigiano e Funghi Porcini (7)

Crispy risotto with cheese fondue and mushrooms

Primi Piatti – Pasta and Risotto

MACCHERONI MONTALCINO Ragu’ di carne di manzo, vino rosso e pinoli (1,7,8,9,12,)

Maccheroni with beef ragù and pine nuts

SPAGHETTI ALLA RIBOT con pomodorino fresco, salsa di pomodoro leggermente piccanti (1)

GNOCCHI VERDI AL GORGONZOLA gnocchi with cheese (1,3,7)

TAGLIERINI DI PASTA FRESCA AL CULATELLO NOCI E PARMIGIANO (1,3,7)

Taglierini, ham, nuts and parmesan cheese

RISOTTO CON FUNGHI PORCINI (7,9,16) Risotto with Mushroom

Specialità del Bistrot

L’ ANTICA AL TEGAME “RIBOT” servizio x2 pers.
Tegame con verdure brasate, tagliata di manzo, rucola, pomodori e patate al forno
Pan with Beff tagliata and braised Vegetables (7,9)

“TATAKI” DI FASSONA PIEMONTESE APPENA SCOTTATO CON SPINACINO CRUDO (1)

FILETTO DI FASSONA PIEMONTESE “estivo” APPENA SCOTTATO 180/200 g
Insalata di Porro
MAREZZATURA/ MARBLING *°°°°

FILETTO DI FASSONA PIEMONTESE 400 g circa servizio x2 pers.
Al sangue con patate chips, spinaci. Piedmontese Fassona Beef Fillet (1)

MAREZZATURA/ MARBLING *°°°°

FILETTO DANISH CROWN 180/200g
Al sangue con patate chips e salsa bernese (1)

MAREZZATURA/ MARBLING *°°°°

TAGLIATA DI MANZO SCALOPPATA con patate al forno

OSSOBUCO DI VITELLO ALLA MILANESE con patate (1,7,9,*) Veal ossobuco with potatoes

GALLETTO PICCANTE DISOSSATO con patate (7,12,*) Spicy boneless cockerel

COTOLETTA DI VITELLO ALLA MILANESE Veal breaded cutlet with potatoes (1,3)

Proposta di pesce
TRANCIO DI RICCIOLA CON INSALATA ESTIVA Pompelmo, Iceberg, finocchi
pan cooked Amberjack with salad (1,3)

TARTAR DI RICCIOLA CONDITA DALLO CHEF Salsa Agrumi, Menta, Finocchi
Amberjack raw tarter Veal breaded cutlet with Salad (1,3)

Ciccia Cruda - Butcher’s Raw Beef Selection
TARTAR DI FASSONA con nocciole e tartufo nero (3,4,6,8,10) Fassona tartare, hazelnuts, black truffle

TARTAR DI MANZO & VELA DI PANE (1,3,4,6,8,10) Steak Beef tartare

TARTAR DI FASSONA CON MIDOLLO nocciole,parmigiano,erba cipollina e limone (7,8,*)

Fassona tartar , morrow, parmesan cheese, lemon and chives

CARPACCIO DI FASSONA RUCOLA E GRANA Beef carpaccio with rocket and grana cheese (7)


